mejillones vivos

de las Rias Gallegas

BOLSA 10Kg

Auténtico sabor de Galicia



COMPOSICION Mejillén Fresco

Nombre cientifico Mytilus galloprovincialis
Metodo de produccion | De cria: cultivo en viveros flotantes
Zona de Captura o Cria Espana

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Tamano
Gigante 24 - 30 piezas / Kg
Satecclop—=—— S=iDpieaats Rg——
Gourmet ... 40 - 50 piezas / Kg
Delicalessenseseecy 230 plezas Kg——ro
EMBALAJE
MEJILLON ENVASE ENVASES / CAJA PALETIZADO
ENVASADO TRADICIONAL BOLSA 10Kg HASTA 800Kg/PALET

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL PREVISTA
Refrigerado de 2 a 8°C aunque no imprescindible

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor energético 250k J/61kcal
........... Grasas149
........... de las cuales saturadas 0,359 . .

Hidratos de carbono 39

de los cuales azlcares 0g
........... F|braal|mentar|a1g
........... Protemas87g
........... Sal*21g

* Presente de forma natural en el alimento.

Ingesta de referencia de un adulto medio (8400 kJ/2000 kcal

N° Registro Sanitario: ES 12.13222/P0 CE
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